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Suroviny

Porce: 10

- na ozdobu

- granko 1 ks

- na potreni

- smetana ke Slehani 1 kelimek
.- Smés

- cukr moucka 0.5 hrnek

- vanilkovy cukr 1 balicek

- strouhany kokos 1 hrnek

. tésto

- vejce 2 ks

- polohruba mouka 2 hrnek
- cukr 1 hrnek

- mléko 1 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- prasek do peciva 1 balicek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Cela vejce naslehame s cukrem do pény. Za stalého michani priddvame mléko, olej a nakonec mouku
prosetou s praskem do peciva. Kokos, vanilkovy cukr s mouckovym cukrem promichame a kokosovou
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smési posypeme plech vylozeny pecicim papirem. Na smés s kokosem nalijeme tésto.

Tésto na kola¢ peCeme v predehraté troubé na 180 °C asi 25 - 35 minut. Zalezi vSak na troubé, proto
vyzkouSime vpichem $pejli, zda je kolaC upeceny.

Meékkoucky kokosovy kolac ihned po vytahnuti polijeme smetanou a posypeme grankem. Kola¢
nechame vychladnout .

Mékkoucky kokosovy kola¢ nakrajime a muzeme vychutnévat k odpoledni pauze pri kavicce.



