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Suroviny

Porce: 1

- cibule 1 ks

. Cervena paprika 3 Izice
- vétsi brambory 4 ks
- kmin 3 Spetka

- burt 2 ks

- masox 1 kostka

- podle chuti

. sul 1 ks

- podle potreby

- olej 1 ks

- sladka smetana 1 ks
- hotova jiska 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cibuli oloupeme a nasekame nadrobno, brambory oloupeme a nakrdjime na mensi kostky. Uzeninu
nakrajime.

Do hrnce dadme na rozpaleny olej zpénit cibuli, az zesklovati, priddme nakrajenou uzeninu, brambory,
zasypeme cervenou paprikou, trochou kminu a chvili dusime. Poté zalijeme nejlépe vrouci vodou,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pridame 1 kostku masoxu a varime do zméknuti brambor. Jesté nez jsou brambory hotové, pridame
sladkou smetanu a jisku, jesté chvili povarime, dochutime soli.

Timto je rychly burtgulds hotovy a mizeme jej podavat.



