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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- détské piskoty 100 g

- rum 2 1zice

- silna ¢erna kéava 150 ml
- krém

. Zloutek 1 ks

- cukr krystal 100 g

- mléko 600 ml

- vanilkovy cukr 1 balicek
- kakao 20 g

- hladkd mouka 50 g

- rostlinny tuk 50 g

- na ozdobu

- smetana ke Slehani 250 ml
- cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Norsko

Pocet porci: 1

Postup:

Do hrnce vlijeme mléko, rozmichdme mouku, kakao, zZloutek, krystalovy cukr, vanilkovy cukr a
uvarime hustou kasi. Kdyz ndm kase trochu vychladne, vmichame do ni rostlinny tuk. Krém nechame
vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Uvarime si silnou ¢ernou kavu a promichame ji s rumem. Smetanu vyslehame s mouckovym cukrem.

Na dno kosicku uloZime piSkoty namocené v kaveé s rumem a na né nalijeme vychladly krém.
Cokoladové kosicky ozdobime Slehackou uslehanou s mouckovym cukrem.



