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Suroviny

Porce: 5

- Hruba mouka 160 g
- Voda 1 1zice
- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

Hrubou mouku ddme do misy, udélame v mouce dulek. Do dilku dame jedno vejce a polévkovou 1zici
vody. Vidlickou rozmichame, kdyZ mame rozmichano vse z misy nasypeme na val. Hnétenim
vytvorime tuhé tésto. Rozdélime na dvé poloviny a valeCkem na tésto vyvalime tenkou placku.(tésto
délim na dvé poloviny z divodu lepsiho vyvaleni, muzete jej nechat i v celku). Nechame oschnout asi
priblizné 5 minut. Tésto krajime na priblizné stejné platy. Dame takto vytvorené plat na sebe a
krajime tenké nudlicky. Rozprostreme na utérku a nechame schnout.
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