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Suroviny

Porce: 6

- Hrubd mouka 250 g

- Housky 2 ks

- Uzené maso 80 g

- Mléko 250 ml

. Zloutek 1 ks

- Bilek 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Méslo na vymazani 1 platek
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

RozSlehame mléko se Zloutkem, osolime, priddme housky nakrajené na kosticky, mouku, tuhy snih z
bilkt a kosticky uzeniny.

Smési naplnime maslem vymazané a radéji i vysypané moukou hrnecky, (mély by byt asi tri) tak do
2/3, prikryjeme alobalem, zavazeme a varime ve vodni lazni asi 30 minut.
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