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Suroviny

- vejce 5 ks

- cukr krystal 200 g

- polohruba mouka 200 g
. prasek do peciva 1 ks

- krém

- mléko 600 ml

- banéanové puding 2 ks

- cukr moucka 130 g

- maslo 400 g

- zloutek 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vyslehame,cela vejce,s cukrem,moukou a pras.do peciva.Vylijeme na plech vylozeny pecicim
papirem.Peceme na 200 stupniu.

Pripravime si krém.Z mléka a pudingu a cukru uvarime bananovy puding, ktery nechame
vychladit.Do vychlazeného pudingu zaslehame maslo s Zloutky.

Na upeceny a vychladly korpus ddme krém,na to rozlozime kolecka banant a natreme druhou
vrstvou krému.Nakonec polijeme cokoladou a nechame ztuhnout.

Poznamka:

Vyborné misto dortu.
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