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Suroviny

Porce: 1

- vejce 1 ks

- prasek do peciva 1 1zicka

- pikantni merunkova zavarenina 250 g
- maslo 100 g

- cukr moucka 150 g

- Cokoladovéa poleva 150 g

. sul 1 Spetka

- skorice 0.5 Izicka

- hladkd mouka 150 g

- mleté liskové orechy 150 g
- podle potreby

- vlasské orechy 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku, mleté orisky a prasek do peciva na vale smichame a udélame uprostred dulek. Cukr, sul,
skorici a vejce dame do dulku a po okraji do mouky pristrouhame zméklé maslo.

Tésto zpracujeme od vnéjsiho okraje dovnit. Utvorime kouli, kterou nechame prikrytou a 60 minut
nechame odpocivat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Po hodiné poprasime val moukou a tésto na ném postupné vyvalime na tloustku asi 1/2 cm a
vykrajujeme kolecka o prumeéru 3 cm.

Hotova kolecka klademe na vymazany plech a upeceme.

Vychladla kolecka slepujeme po trech marmeldadou. Rozpustime si polevu. Vrchni stranu kolecek
polijeme polevou, ozdobime vlasskym orechem a takto vytvorené iSelské dorticky nechame ztuhnout.



