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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- vejce 2 ks

- rozinky 50 g

- kyprici prasek 1 balicek
- maslo 125 g

- mandle 100 g

- vanilkovy cukr 2 balicek
- cukr 150 g

- tvaroh 250 g

- polohruba mouka 500 g
- kandovana pomerancova kiira 150 g
- na potreni

- rozpusténé maslo 1 ks

- podle chuti

- cukr moucka 1 ks

- rum 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 1

Postup:

Rozinky namoc¢ime do rumu. Mandle nasekdme. Kandovanou pomeranc¢ovou kuru nakrajime na malé
kousky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mouku s kypricim praskem prosejeme na val. Do stredu udélame dulek a rozklepneme do néj vejce.
Pridame ostatni suroviny. Tvaroh, cukr, pokrajené maslo, mandle, vanilkovy cukr, rozinky macené v
rumu a pomerancovou kuru.

Rukama vypracujeme tuhé tésto, které nechdme 1/2 hodiny rozlezet. Potom z néj vytvarujeme Stolu.

Moucnik peceme ve stredné predehrate troubé asi 1 hodinu.
Hotovou Stolu potreme rozpusténym maslem a posypeme mouckovym cukrem.

Tvarohovou Stolu podavame studenou ke kavé nebo caji.



