Mexické veprové maso

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

. sul 1 Spetka

- voda 0.51

- veprové maso 500 g

- paprika 4 ks

- rajce 4 ks

- mlety ¢erny pepr 1 Spetka
- olej 0.25 hrnek

- cibule 1 ks

- feferonka 2 ks

. priloha

- krdjeny chléb 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 1

Postup:
Veprové maso omyjeme a nakrajime na kostky. Osolime a opeprime.

Cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno. Papriku omyjeme, ocistime od jadrincu a nakrajime. RajCe
omyjeme a nakrajime. Feferonku nakrdjime nadrobno.

Do hrnce nalijeme olej, rozpalime a priddame maso, které osmahneme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

K masu pridame cibuli, papriku, podlijeme malym mnozstvim vody a varime domékka.
Tésné pred koncem vareni priddme rajcata a feferonku. Spolecné vse dovarime.

Hotové mexické maso podavame s chlebem.



