Pekac podle Traneho

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- paprika 5 ks

- voda 1.5 hrnek

- panensky olivovy olej 3 1zice
- brambory 10 ks

- rajce 2 ks

- cibule 4 ks

- kure 1 ks

- podle chuti

- sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- podle potreby

- Cerné olivy 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Makedonie

Pocet porci: 4

Postup:
Cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno. Brambory oskrabeme, rajcata omyjeme a spolu nakrajime na
osminky. Omyté papriky oCistime, zbavime semen a nakrajime na kolecka. Kure omyjeme a

naporcujeme.

Cibuli ddme na dno pekace, pridame brambory, rajcata a papriky. Osolime, opeprime a poradné


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

promichdme. Porce kureciho masa naskladame na zeleninu, zakapneme panenskym olivovym olejem,
osolime a opeprime. Prihodime velké ¢erné olivy, podlijeme vodou a dame péct.

Kureci maso na zeleniné upeceme v predehraté troubé.

Pekac podle Traneho po upeceni ihned servirujeme na stlil a muzeme zacit obédvat nebo veceret. V
Makedonii k tomuto jidlu prikusuji bily chléb.



