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Suroviny

Porce: 4

. sul 1 ks

- vinny ocet 1.5 dl
. petrzelka 1 ks

- olej 1 ks

. thor 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Makedonie

Pocet porci: 4

Postup:

Uhore stdhneme, vykuchdme a nakrojime na nékolika mistech na porce, ale tak, aby ztstal cely.
Uhore stoéime do kruhu. VloZime do pekace, osolime a do zéarezll vlozime po 1 - 2 strouZcich
¢esneku. Uhor po pstruzském zpusobu polijeme olejem a trochou vody a dame péci do trouby. Kdyz
se thor opece, olej scedime a rybu zalijeme smési octa a oleje s nasekanou petrzelovou nati a

cesnekem. Pak jej vratime do trouby, aby se dopekl.

Uhof po pstruzském zpiisobu poddvéame s brambory nebo éerstvym pecivem.
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