Makedonskeé cevapcici
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- mouka 50 g

- vejce 4 ks

- maso 600 g

- olej 0.5 dl

- cibule 4 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- Cesnek 5 strouzek

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Makedonie

Pocet porci: 1

Postup:

Maso osolime, semeleme a nechame pres noc stat v chladnicce.

Druhy den maso znovu semeleme a pridame mouku a vejce. Cibuli a ¢esnek nasekdme nadrobno,
osmahneme na oleji a vmichdme do masa. Maso opeprime, propracujeme a nechame 4 - 5 hodin

odlezet. Pak ru¢né nebo strojkem tvarujeme ¢evapcici.

Pripravené makedonské cevapcici peCeme na rostu. Podavame je s brambory, Cerstvou zeleninou a
hordéici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/




