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Suroviny

Porce: 1

- lilek 4 ks

- napln

- cibule 3 ks

. feferonka 1 ks

- paprika 5 ks

. Cesnek 6 strouzek
- rajce 3 ks

- podle chuti

. sul 1ks

- petrzelka 1 ks

. zalivka

.- mouka 2 1zice

- olivovy olej 2 dl

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Makedonie

Pocet porci: 1

Postup:
Rajcata, papriky, feferonku, Cesnek a cibule ocistime. VSe nasekdme nadrobno.

Lilky zbavime stopky, ale neloupeme je. Po délce je na 3 mistech narizneme a opeceme na oleji. Pak
je vyjmeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na témze oleji spoleéné osmazime cibuli, papriky, feferonku a raj¢ata. Do osmazené smési priddme
cesnek a petrzelku. Smés osolime podle chuti, dobre promichdme a smési naplnime rezy v lilcich.

Lilky narovname do zapékaci misy, trochu podlijeme teplou vodou a peCeme v troubé pri 200 °C asi
30 minut.

Mezitim si pripravime zalivku. Mouku osmahneme na oleji, pridame stavu z rajcat, osolime a
povarime. Stavou zalijeme lilky a nechame v troubé zapéct.

Imam bajalma ihned podavame.



