Klobasky

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- mlety kmin 80 g

- mletd madarska paprika 150 g
sl 220 g

- veprové maso 10 kg

- cukr krystal 100 g

- mlety ¢erny pepr 80 g

- Cesnek 200 g

. grilovaci koreni 100 g

- podle chuti

- Cerstvy zazvor 1 ks

- chilli koreni 1 ks

- podle potreby

- stredné velka streva 1 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Kanada

Pocet porci: 1

Postup:

Maso umeleme na vétsi kousky. VSechny suroviny a prisady spolu poradné nékolikrat promichame a
nechame nékolik hodin ulezet v chladu, aby se prolnuly chuté a vuné.

Potom pomoci ru¢niho mlynku s nastavcem plnime masovou smés do strev. Tvarujeme klobasky v


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

takové délce, jaka nam vyhovuje. Dulezité je, pripravené klobasky propichnout velkou jehlou, aby z
nich vysel prebytecny vzduch. Klobasky vyudime a nechame v chladu oschnout.

Hotové klobasky skladujeme v chladu a suchu. Konzumujeme podle chuti.



