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Suroviny

Porce: 6

- Hrubd mouka 60 g
- Strouhanka 20 g
- Slanina 80 g

- Houby 200 g

. Zemle 8 ks

. Sédlo 2 1zice

. Petrzelka 1 hrst
. Cibule 1 ks

.- Mléko 250 ml

- Vejce 1 ks

. Zloutek 1 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na tuku zpénime nakrajenou cibuli a zelenou petrzelku, k tomu pridame nakrajené zemle, osmazime
dokrupava, nechame vychladnout. V mléce rozmichame 1 vejce a 1 zloutek, osolime a nalijeme na
Zzemle a nechame 1/2 hodiny odstat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Potom pridame hrubou mouku, strouhanku, pept, na slaniné podusené houby a vSe promichame.
Rukama namocenymi ve studené vodé délame mensi kulaté knedliky, které varime pomalu 10 minut
ve slané vodé.



