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Suroviny

Porce: 4

- cibule 8 ks

- veprova plec 400 g

- skopové plec 400 g

- paprika 8 ks

- sadlo 3 1zice

. Cesnek 5 strouzek

- podle chuti

- mlety bily pepr 1 ks

- mletd pdliva paprika 1 ks
. sul 1 ks

- mletd sladka paprika 1 ks
- petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Jugoslavie

Pocet porci: 4

Postup:
Veprové i skopové maso nakrajime na kousky, oloupanou cibuli na kolecka, oCiSténé papriky na
nudlicky, ¢esnek nasekame. VSe smichame, osolime, opeprime, opaprikujeme, promichame a

nechame 2 hodiny prikryté stat a marinovat.

Pak smés na sremsky ¢evab nasypeme do kastrolu na rozehraty omastek a za obCasného podlévani


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

dusime pomalu domékka. Kdyz je maso mékké, podle chuti prisolime a pridame nasekanou
petrzelku.

Sremsky c¢evab v kastrolu ihned poddvame. Vhodnou prilohou je ryze nebo brambory.



