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Suroviny

Porce: 1

- mouka 1 1zice

- mrkev 2 ks

- feferonka 2 ks

- bilé vino 1 dlI

- mlety ¢erny pepr 1 ks
. sul 1 ks

- brambory 600 g

- celer 0.5 ks

. petrzel 1 ks

. pastindk 1 ks

- hovézi predni 1 kg

- ocet 1 1zice

- cibule 2 ks

- voda 1.251

- rajcatovy protlak 80 g
- bobkovy list 1 ks

- mletd sladkd paprika 1 ks
- Cesnek 1 ks

- petrzelka 1 svazek

Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Jugoslavie

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Maso nakrajime na 8 kouskd, zeleninu oCistime a nakrajime na silnéjsi platky, cibuli na kolecka,
cesnek rozdélime na strouzky, ale nechame vcelku. Petrzelovou nat nasekame nadrobno.

Veskerou pripravenou zeleninu smichame, osolime, opeprime, opaprikujeme, priddme nat a bobkovy
list.

Do hlinéného hrnce skladame vrstvu zeleniny, vrstvu masa. Smichame ocet s vodou, protlakem,
moukou a vinem a prelijeme pres maso a zeleninu. Pak hrnec dobre povazeme namocenym

pergamenovym papirem a varime pri 180 °C v troubé zvolna asi 3 hodiny.

Papazjaniju ihned podavame.



