Lovecky paprikas
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- veprové raminko 250 g

- teleci plec 500 g

- sul 1ks

- Cervené vino 5 dl

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- cibule 500 g

- mletd sladka paprika 1 ks
- paprika (zelend) 4 ks

- slanina 250 g

- feferonka 2 ks

Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Jugoslavie

Pocet porci: 1

Postup:

Slaninu (b¢ek) nakrajime na kosticky. Oboji maso oCistime a nakrajime na vétsi kostky. Cibuli,
papriky a feferonky taky ocistime a nakrajime na kolecka. Maso osolime, opeprime a promichame.

Do kastrolu skladame stridavé vrstvu slaniny, maso, opaprikované a opeprené cibule a zelené
papriky. Suroviny vrstvime do vyCerpani surovin. Posledni vrstvou je cibule. Obsah zalijeme vinem
tak, aby vSechno bylo prikryté.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Kastrol prikryjeme a velice pomalu varime asi 2 hodiny. Béhem vareni neodkryvdme, nemichame, jen
kastrolem vodorovné pootacime.

Lovecky paprikas podavame s brambory, 1épe s Cerstvym pecivem.



