Divoka kachna po mostarsku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- sadlo 2 1zice

- mletd sladkd paprika 1 ks
- divokd kachna 1 ks

- voda 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

. sul 1 ks

. porek 100 g

- sterilovana repa 750 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Jugoslavie

Pocet porci: 1

Postup:
Vodu osolime, svarime a nechame vychladnout.

Kachnu ocistime, omyjeme a naporcujeme na 4 dily. Ty nechame asi 6 dnu odlezet v pripravené
osolené studené vodé.

Pak ji asi na 4 dny zavéjsime do udirny.

Kachnu dobre oplachneme a uvarime v mensim mnozstvi vody.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Porek ocistime, nakrdjime nadrobno a osmahneme na sadle. Priddme repu, opeprime, opaprikujeme,
zalijeme vyvarem z kachny a dusime domékka.

Kachnu podavame prelitou omackou.



