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Suroviny

Porce: 10

- cibule 2 ks

- parmazan 20 g

- muskétovy orisek 4 Spetka
- sladkd smetana 1 kelimek
- vejce 8 ks

. pazitka 3 1zice

- dyné 1 kg

- moravské uzené 400 g

- Cesnek 3 strouzek

- brambory 5 ks

- eidam 200 g

- vysocina 100 g

- bily jogurt 1 kelimek

- podle chuti

. stl 1ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- kari koreni 2 1zicka

- chilli koreni 1 ks

- drceny kmin 1 ks

- podle potreby

- sadlo na vymazani pekace 1 ks
- strouhanka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Jugoslavie


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pocet porci: 10

Postup:

Pekac¢ vymazeme sadlem, vysypeme strouhankou a dame ho prozatim do chladnicky. Vejce varime 6
minut v osolené vodé a 1ziCkou 8% octa, potom je zchladime, oloupeme a nakrajime na platky.
MuzZeme uvarit o 2 vejce méné a ta nepouzita vejce potom rozslehat ve smetané. Cibuli oloupeme,
nakrajime nadrobno a osmazime na Izici sadla dozlatova. Eidam a parmazan nastrouhame na
jemném struhadle. Cesnek oloupeme a prolisujeme.

Dyni nakrdjime na prst silné tyc¢inky nebo platky. Kdo chce, mize ji hrubé nastrouhat. Velké
brambory oskrabeme, na velkych slzickach nastrouhdme, osolime, okminujeme a ochutime kari a
chilli korenim. Platky vysociny nakrajime na nudlicky. Uzené maso nakrdjime na malé kosticky.
Pazitku nasekame nadrobno.

Smetanu smichdme s malym bilym jogurtem, prolisovanym ¢esnekem, ochutime soli, peprem,
muskatovym oriskem a kari korenim. Nezalezi, zda je smetana sladka nebo kysanda, oba druhy mam
vyzkouSené a jsou vyborné.

Do pekace rozlozime nastrouhané brambory, posypeme je pazitkou, uzenym masem a vysocinou.
Déle naskladdme dyni, trochu ji osolime a posypeme osmazenou cibuli. Na dalsi vrstvu pouzijeme
nakrajena varena vejce a posypeme strouhanym eidamem smichanym s parmazanem. Nakonec
zalijeme smési smetany a bilého jogurtu.

Pripravenou smés dame do predehraté trouby a pe¢eme, dokud pokrm neziska krasnou barvu. Trva
to podle trouby asi 45 - 60 minut.

Zapecenou dyni z Krnova podavame se zeleninovou oblohou nebo zeleninovym salatem. Puvodni
recept pochézi z byvalé Jugoslavie. Ale kari, moravské uzené a brambory jsme si pridali sami. JeSté
se nestalo, ze by takto upravena dyné nékomu nechutnala.



