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Suroviny

Porce: 1

- cibule 100 g

- veprova plec 700 g

- kysané zeli 750 g

- sadlo 100 g

- mletd sladké paprika 1 ks
. sul 1 ks

- kysana smetana 2 dl

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Jugoslavie

Pocet porci: 1

Postup:
Cibuli oloupeme a nasekame nadrobno. Zeli proplachneme a podle potieby nasekame.

Na poloviné sadla osmahneme vétsi ¢ast sekané cibule, pridame kyselé zeli a za obcasného podlévani
je dusime domékka.

Na zbylém sadle osmahneme maso nakrajené na kousky spolu se zbylou cibuli, osolime, trochu
podlijeme a dusime domékka. Pak maso se zelim promichdme, opeprime, opaprikujeme, pripadné
dosolime, podlijeme a jeSté chvili spolecné povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pred koncem varu pridame polovinu, a kdyz jidlo neseme na stul, zbytek smetany. Paprikas s
kysanym zelim podéavame s chlebem nebo noky.



