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Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

-vodall

- mletd sladké paprika 1 ks
- vejce 2 ks

- polohruba mouka 150 g

- olej 100 g

- cibule 3 ks

- kureci maso 1 kg

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Jugoslavie

Pocet porci: 1

Postup:

Cibule ocistime a nakrajime nadrobno. Kureci oCistime a nakrajime na kousky.

V hrnci rozehrejeme olej a zpénime v ném cibuli. Priddme kureci kousky, osolime a spole¢né
smazime 10 - 15 minut. VSe zaprasime paprikou a ihned zalijeme vrouci vodou nebo vyvarem. Kureci

paprikas zvolna varime asi 20 minut do zméknuti masa.

Zatim si z vajec, mouky a Spetky soli pripravime ridsi tésticko na knedlicky. Malou 1zickou
oddélujeme z tésta knedlicky, které zavarime primo v paprikasi. Varime je v ném asi 6 - 8 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Kureci paprikas po banatsku podavame s ¢erstvou zeleninou nebo hlavkovym saldtem.



