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Suroviny

Porce: 6

- cukr 120 g

- jablko 6 ks

- vejce 3 ks

- rozinky 1 Izice

- mletd skorice 1 1zicka
- maslo 160 g

. prasek do peciva 1 balicek
- hladkd mouka 180 g

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- kokos na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 6

Postup:

Jako pri kazdém peceni si prichystame suroviny, které musi mit pokojovou teplotu. Cela velka vejce
metliCkami nebo ru¢né naslehame. Priddme rozpusténé maslo, nastrouhané jablka, mletou skorici a
rozinky, které jsme nechali namocené v rumu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do zakladu priddme prosetou mouku s praskem do peciva se Spetkou soli. Spolecné promichdme do
hladkého tésta, které vlijeme do vymazané a kokosem vysypané vétsi babovkové formy. Babovku
vlozime do jiz vyhraté formy na 175 °C a peceme asi 35 - 40 minut. VyzkousSime vSak vpichem Spejli,
zda je babovka upecend. Upecenou babovku nechadme na mrizce vychladnout, poté opatrné
vyklopime.

Vybornou jable¢nou babovku pocukrujeme a miizeme vychutnavat. Je dobréa k ¢aji i kavé.



