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Suroviny

Porce: 4

- cukr 1 kostka

- cibule 1 ks

- mlety pepr 1 1zicka

- rajcatovy protlak 1 kelimek
- velké rajce 3 ks

. sul 1 1zicka

- Spagety 1 balicek

- podle potreby

- olej 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Indie

Pocet porci: 4

Postup:

Prvné uvarime Spagety ve slané vodé. Varime je asi 7 - 8 minut, potom scedime.

Na panvicce rozpalime olej, priddme nasekanou cibuli a nakrdjené maso. Smazime dozlatova, potom
olej vylijeme a pridame rajcata s rajskym protlakem (pro déti kecup). Dochutime cukrem a soli podle

vlastni chuti.

Do rajcatové omacky dame Spagety a zamichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Jednoduché $pagety pro gurmény podavame ihned po pripravé. Muzeme je dochutit ¢erstvou
bazalkou.



