Kureci sateh

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Cesnek 2 strouzek

- cibule 1 ks

- olej 2 Izice

- kureci maso 400 g

- kari koreni 1 1zicka
- krdjené arasidy 1 lzice
- na ozdobu

- medunka 2 1zice

- podle chuti

. sul 1 ks

- podle potreby

- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Indie

Pocet porci: 1

Postup:

Maso podle potreby ocistime, drobné nakrajime, smichdme s oloupanou a najemno nakrajenou cibuli,
cesnekem, kari korenim a olejem. Kureci nechame pres noc prolezet v lednicce.

Ke kurecimu pridame nasekané arasidy a na oleji masovou smés prudce opeceme. Timto méame
hotovo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Kureci sateh posypeme pri podavani drobné nakrajenou medunkou. Jako prilohu volime
bramborovou kasi a broskvovy kompot.



