Kureci maso na kari se smetanou

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci maso 500 g

- cibule 1 ks

- smetana na vareni 250 ml
- podle chuti

- kari koreni 1 ks

. sul 1 ks

- podle potreby

- olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Indie

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime na kosticky. Kureci maso pokrajime na kosticky nebo nudlicky.
Pripravime si ostatni suroviny.

Cibuli osmahneme na rozpaleném oleji, poté pridame kureci maso a spolecné s trochou soli a kari
korenim restujeme domékka. Po zméknuti masa zalijeme smetanovou omacku na vareni a jesté chvili

povarime. Do jidla muzeme pridat podle chuti kukurici nebo houby.

Jako priloha ke kurecimu masu na kari se smetanou se hodi ryze.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

