Papriky pecené s uzenym tofu
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Suroviny

Porce: 4

. petrzelova nat 1 svazek
- uzené tofu 1 balicek

- podle chuti

- Cerveny vinny ocet 1 ks
- mlety ¢erny pepr 1 ks

- podle potreby

- Cesnek 5 strouzek

. sul 1 Spetka

- bila paprika 6 ks

- olivovy olej 1.5 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Uzené tofu si nakrajime na podlouhlé $palicky. Papriky omyjeme, osusime a urizneme jim stopky,
jadrince ponechdvame v paprikach. Spali¢ky uzeného tofu na chvili naloZime do marinady sloZené z
olivového oleje, prolisovaného ¢esneku, soli, pepre, vétvicky rozmarynu (nebo Spetky suseného) a
hrstky nasekané petrzelové naté.

Papriky naskladame do vyssiho pekacku na stojato (Sikmo pres sebe). Mezi papriky nastrkdme
SpaliCky uzeného tofu. VSe zalijeme zbylou marinadou. Je-li ji malo, pouzijeme na dukladné zaliti


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

paprik i tofu olej. Pekac¢ s paprikami a tofu vlozime do predehraté trouby a peceme za obCasné
kontroly a pripadného pootoceni paprik do jejich upeceni (priblizné 30 minut).

Papriky pec¢ené s uzenym tofu rozdélime na talire. Na taliti upe¢ené papriky podle chuti osolime,
potfeme prolisovanym Cesnekem (nebo granulovanym susenym) a pokapeme cervenym vinnym
octem. Papriky podavame s chlebem. Masozrouti si mohou papriky poklast parky a vse polit olejem,
pricemz vynechaji marinadu.



