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Suroviny

Porce: 4

- extra panensky olivovy olej 0.15 1
- cibule 1 ks

- zelend paprika 2 ks

- hlavkové zeli 250 g

- rajce 4 ks

- saldtova okurka 2 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety pepr 1 ks

- Cerveny vinny ocet 1 ks
- vinny ocet 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Zeleninu ocCistime. Okurky a masitd rajcata nakrdjime na platky, papriky, zeli a cibule na nudlicky.
Nakrajenou cibuli nejdrive oplachneme ve studené vodé, nechdme odkapat a pridame k ostatni
zeleniné.

Vse lehce osolime, zalijeme olejem, trochou vinného octa, opeprime a dobre promichadme. Michany
salat z Dalmécie pripravujeme asi 2 hodiny pred konzumaci a nejlepsi je ho ochutit bezprostredné


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pred podavanim.

Michany salat z Dalmécie podavame s ¢erstvym pecivem.



