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Suroviny

Porce: 4

- Cesnek 1 ks

- vyvar 500 ml

- cibule 2 ks

- paprika zelena 2 ks
- olej 1 ks

- rajcata 400 g

- pepr mlety 1 ks

- ryze dlouhozrnna 300 g
- sul 1 ks

- brambory 500 g

- maso veprové 400 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Maso rozkrajime a v kastrolu ho restujeme 15 minut, potom osolime, opeprime, vmichame cibuli a
cesnek a restujeme. Nakonec do kastrolu priddme nakrajené brambory, rajcata na dilky a papriku na
prouzky. Zalijeme vyvarem, uvedeme k varu a dusime pod poklici asi 25 minut, nakonec vmichame
varenou ryzi a prohrejeme.Maso rozkrajime a v kastrolu ho restujeme 15 minut, potom osolime,
opeprime, vmichame cibuli a ¢esnek a restujeme. Nakonec do kastrolu priddme nakrajené brambory,
rajCata na dilky a papriku na prouzky. Zalijeme vyvarem, uvedeme k varu a dusime pod poklici asi 25
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minut, nakonec vmichame varenou ryzi a prohrejeme.



