Spizy ze Slavonie
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cibule 4 ks

- hovézi maso 250 g

- rajce 3 ks

- veprova kyta 250 g

- paprika 2 ks

- bilé vino 0.5 dl

- anglicka slanina 50 g
- podle chuti

- mletd sladké paprika 1 ks
. sul 1 ks

- mlety peprt 1 ks

- podle potreby

- olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové i hovézi maso odblanime a nakrdjime na stejné veliké kousky. Rajcata a cibuli nakrajime na
platky, papriky na Sirsi prouzky.

Maso a zeleninu stridavé navrstvime do hlubsi misky, osolime a ochutime mletou paprikou a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Ve zakapeme olejem a bilym vinem, misku zakryjeme a nechdme odleZet asi 5 hodin. Cim déle maso
nechame nalozené, tim krehci bude.

UleZelé maso a zeleninu napichneme spolu s nakrajenou slaninou na grilovaci jehly. Spizy ze
Slavonie peceme na grilu nebo na panvi.

Spizy ze Slavonie podavame s brambory, kasi, hranolky nebo jen ¢erstvym pedivem.



