Kysané zeli po starodavnu
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Suroviny

Porce: 1

- cibule 1 ks

- uzené maso 250 g

- kysané zeli 1 kg

. Cesnek 2 strouzek

- sadlo 2 1zice

- uzena slanina 100 g

- jecné kroupy 100 g

. sul 1 ks

- hladkd mouka 4 1zice

- mletd sladka paprika 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 1

Postup:
Uzené maso a slaninu nakrdjime na kosticky. Zeli prekrdjime.

V hrnci rozehrejeme Izici sddla a maso se slaninou na ném opeceme. Pridame kysané zeli a spolecné
uvarime domékka.

Zvlast si v uvarime podle ndvodu kroupy. Uvarené kroupy vmichdme do zeli. Cibuli a Cesnek
oloupeme, nasekame a na druhé 1zici sddla osmahneme doruzova. Zeleninu zaprasime moukou a
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osmahneme ji dozlatova. Pridame sladkou papriku, promichame a jiSkou zahustime zeli. Kysané zeli
nechame povarit.

Kysané zeli po starodavnu podavame samostatné nebo jako prilohu.



