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Suroviny

Porce: 12

- vejce 2 ks

- hnédy cukr 500 g

- kakao 9 1zice

- margarin 500 g

- svétlé BeBe susenky 500 g

- podle potreby

- maslo na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemé: Nizozemsko

Pocet porci: 12

Postup:
Na recept je nutné pouzit velka vajicka. Ta rozmixujeme s cukrem, po 1zickdch priddme kakao.

V kastrolku rozpustime margarin a vmichdme nadrobno rozdrcené oplatky. Tuto smés pomalu
vmichdme do misky s vySlehanym vejcem a cukrem. Trochu po trosce mixujeme do smési.

Oplatkové tésto ddme do formy vymazané maslem. Forma by méla mit nejlépe 20 x 30 cm. Smés
poradné zatla¢ime do formy 1zickou a dame do ledni¢cky minimalné na 2 hodiny dobre zatuhnout.

Jesté 1épe do mrazéaku.

Pred podévanim Arretjen of Cake lehce ohrejeme pri pokojové teploté.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tipy a moznosti: Do smési mizeme pro lepsi chut dodat i vanilkovy cukr, pripadné dodat 1ziCku
rozpustné kavy. DalSi moznosti je pridat 2 oloupané a na kolecka pokrajené banany.

Pozor! Tésto obsahuje syrova vejce, proto by méla byt Cerstva. Arretjen of Cake je lepsi nepodavat
détem do 5 let, starSim osobam, nemocnym a téhotnym Zenam.



