Kotlety se syrem a krenem
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Suroviny

Porce: 4

- mouka hladka 1 ks

- syr strouhany 50 g

- koreni 1 ks

- kren 1 ks

- brambory varené 1 ks

- Skrob kukuri¢ny 1 1zice
- olej 1 ks

- niva50g

- kotlety veprové 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Nizozemsko

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety oplachneme, do 3/4 narizneme, lehce naklepeme. Naplnime smési, kterou si pripravime z
nivy, strouhaného syra a krenu. Ten priddme dle chuti a vSe promichdme. Sepneme paratkem,
osolime a obalime ve smési koreni, hladké mouky a kukuri¢ného skrobu. Dozlatova opeCeme na oleji,
vyjmeme. Do rozpdaleného oleje vlozime nakrajené brambory, opeceme. Podavame s nakrajenou
zeleninou, zdobime salatem, pazitkou a strouhanou mrkvi.
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