Jahodovy kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

- napln 1

- dZzem 1 ks

- jahody 750 g

- napln 2

- smetana ke Slehani 3 dl
- cukr moucka 60 g

. tésto

- mléko 1 ks

- hladkd mouka 500 g

- prasek do peciva 1 balicek
- cukr moucka 60 g

- maslo 120 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Nizozemsko

Pocet porci: 8

Postup:

Mouku prosejeme s kypricim praskem a cukrem. Smés rychle promneme s méslem a pridame podle
potreby trochu mléka. Vypracujeme hladké tésto.

Takto pripravené tésto rozdélime do 2 kolac¢ovych forem o priméru 27 cm, povrch urovname,
upecCeme v horké troubé a nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Jeden korpus potfeme dZzemem, ozdobné poklademe pulkami jahod. Druhy kola¢ potreme uslehanou

smetanou smichanou s cukrem a zbytkem nakrajenych jahod. Na takto pripraveny korpus polozime
ten prvni.

Hotovy jahodovy kola¢ nechdme ztuhnout. Pak jej nakrdjime a mizeme podavat. Podle potreby
mizeme do smetany pridat ztuzovac Slehacky.



