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Suroviny

Porce: 1

- napln

- rum 1 ks

- cukr moucka 1 Izice

- citronova Stava 1 Izice
- rozinky 60 g

- mletd skorice 3 Izicka
- velké jablko 4 ks

- podle potreby

- maslo na vymazani 1 ks
- tésto

. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

- maslo 180 g

- cukr krupice 150 g

- hladka mouka 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Nizozemsko

Pocet porci: 1

Postup:

Rozinky si predem nechame nabobtnat v nékolika 1zicich rumu. Troubu si predehrejeme na 200 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mouku, cukr, stl a polovinu rozslehaného vejce si dame do misy. Priddme kousky zméklého masla a
rukama zpracujeme tésto. 2/3 tésta vtlacime do maslem vymazané formy (prumér 24 cm), u okraju
asi do vysky 3 cm.

Jablka oloupeme, zbavime jadrincl a nakrajime na kousky. Priddme k nim citronovou $tavu, skorici,
cukr a okapané rozinky. Smési naplnime formu.

Zbytek tésta vyvalime, nakrdjime na prouzky a vytvorime jimi na povrchu holandského jableéného
kolace mrizku. Mrizku pak potreme zbytkem rozslehaného vejce.

Holandsky jable¢ny kolac¢ peceme, dokud mrizka neziské zlatavou barvu, priblizné 30 minut. Kolaé¢
podavame teply i studeny.



