Kure ziguli
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

- nivy 200 g

- drceného rozmarynu (nebo Cerstvy) 2 1zicka
- krenu nebo krenexu 1 Izice

- bilého vina 4 1zice

- masla 120 g

- hlavkovy salat na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure rozptlime a obalime ve strouhané nivé. Pokud syr opadava, tak kure polozime do pekace a nivu
na néj nasypeme. Pak priddme rozmaryn a poklademe platky masla. Lehce podlijeme a v rozehraté
troubé upeceme. Kdyz je kure hotové vmichame do stavy kren a bilé vino a nechame jesté prejit
varem. Kure nesolime protoze dost slanosti ziska od nivy. Jednotlivé porce polozime na salatové listy
a podavame s hranolky nebo varenymi bramborami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

