Veprove kotlety na svestkach
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Suroviny

Porce: 4

- olivovy olej 1 dl

- veprova kotleta (s kostiu 4 platek
- worcesterska omacka 2 1zice

- hranolky 1 kg

- nezralé Svestky 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Finsko

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety zbavime drobny kustek po sekéni, omyjeme a osuSime. Smichame olivovy olej a
worcesterskou oméacku. Svestky omyjeme, rozptlime a vypeckujeme.

Kotlety, marinadu a Svestky smichdme, promnéme a nechame odlezet.

Ve fritéze si pripravime hranolky. Marinované kotlety vlozime do pekacku, prelijeme marinadou a pri
180 °C peceme domékka.

Kotlety podavame s hranolky a prelévame vypekem.
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