Finska babovka

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

. tésto

- vejce 3 ks

- margarin 200 g

- vanilkovy cukr 1 1zicka

. bramborova moucka 1 dl

- mléko 0.5 dl

. kardamon 1.5 1zicka

- hladka mouka 2 dl

- cukr2dl

. prasek do peciva 1.5 IziCka
- mleta skorice 1.5 Izicka

- mlety hrebicek 0.25 1Zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Finsko

Pocet porci: 12

Postup:
Smichame zmékly margarin s cukrem a pridame rozslehana vejce. Poté smichame vSechny suché
ingredience s mlékem a priddme k margarinu. VSe dobre promichdme, aby nam nezustaly zadné

hrudky.

Hotové tésto vlijeme do vymazané a strouhankou nebo polohrubou moukou vysypané babovkové


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

formy. Babovku pec¢eme na 175 °C priblizné 50 minut.

Finskou babovku vyklopime a podle chuti pred krajenim pocukrujeme.



