Kolac s lesnim ovocem
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Suroviny

Porce: 1

- maslo 50 g

- prasek do peciva 0.5 balicek
- mletd skorice 1 Spetka

- polohruba mouka 150 g

- mléko 125 g

- kysana smetana 1 kelimek
- vejce 1 ks

- jablko 150 g

- tvaroh 250 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- podle chuti

- jahody 1 ks

- podle potreby

- olej na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 75 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Finsko

Pocet porci: 1

Postup:

Jablka ocistime a nastrouhdme. Do tvarohu vmichdme vlazné mléko, vejce, maslo, sul, mouku, skorici
a kyprici prasek a vanilkovy cukr. Prisypeme strouhana jablka a tésto vlijeme do formy, ktera je
lehce vymasténa olejem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto peCeme ve vyhraté troubé dozlatova.

Na taliri prelijeme kola¢ smetanou s cukrem a ovocem. Misto smetany muzeme dat ovocny jogurt.



