Finsky pekacek
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- petrzelka 1 snitka

- mleté nové koreni 0.5 1zicka
- maslo 1 Izice

- brambory 500 g

- veprové maso 500 g
- olej 1 1zicka

- cibule 2 ks

- podle chuti

- sul 1 ks

- cherry rajcatka 1 ks
- podle potreby

- strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Finsko

Pocet porci: 4

Postup:
Maso na prouzky spolu s nahrubo nakrajenou cibuli ope¢eme na oleji. Osolime, podlijeme vodou a
dusime domékka. Priddme nové koreni a na kousky nakrajené brambory. Podle chuti mizeme pridat

i cherry rajcatka.

Kdyz je vSe mékké, dame péct do trouby. Nakonec posypeme strouhankou, poklademe platky méasla a


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

zprudka zapeceme.

Finsky pekacek rozdélime na nahraté talire, posypeme petrzelkou a podavame.



