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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- vejce 3 ks

- smetana 2 dl

- maslo 50 g

- makarony 250 g

. sul 1 ks

- Sunka 200 g

- tvrdy syr 4 lzice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Dansko

Pocet porci: 4

Postup:

Makardény uvarime v osolené vodé domékka. Scedime je, proplachneme studenou vodou a nechame
okapat.

Sunku nakrajime na kosti¢ky, osmaZime na poloviné masla.

Takto pripravenou Sunku promichdme se syrem a makardny. Rozlozime je do maslem vymasténé
zapékaci misky a zalijeme smetanou rozslehanou s vejci. Sunkovy kastrulek s makarony peceme ve
stfedné vyhraté troubé priblizné pil hodiny.

Sunkovy kastriilek s makarény podavame s rajéatovou nebo Zampionovou omackou.
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