Marinovany zajic
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- sul 1ks

- smetana 1 Salek

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- vyvar 4 dl

- pivo 3 lahev

- slanina 60 g

- maslo 80 g

- zajic 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Dansko

Pocet porci: 4

Postup:

Zajice dobre odblanime a nalozime na 2 dny do piva.

Pak jej nechame okapat, protkneme klinky slaniny, namocenymi v soli a pepri, odstfihneme hrbet,
predek a zadek a opeceme na rozehratém masle. Zajice podlijeme trochou vyvaru a peceme pod

poklickou. Jakmile je marinovany zajic témér mékky, priddme ohratou smetanu a dopeceme.

Marinovaného zajice podavame s varenymi brambory, cervenym zelim a brusinkovym kompotem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

