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Suroviny

Porce: 1

- vejce 4 ks

- olivovy olej 0.151

- Cesnek 4 strouzek

- strouhanka 100 g

. petrzelova nat 1 svazek
. sul 1 ks

- paprika 8 ks

- tvrdy syr 250 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 1

Postup:

Pripravime si nadivku: na poloviné rozehratého oleje kratce osmahneme strouhanku, vmichame
nasekany ¢esnek a osolime. Pak sejmeme z ohné a vmichame uslehana vejce, nasekanou petrzelku a
nastrouhany syr.

Papriky rozrizneme po délce napul a zbavime semen. Rozpulené papriky naplnime smési. Do
zapékaci nadoby, nebo na plech nalijeme zbyly olej, naskladame papriky a v predehraté troubé
peceme asi 30 minut pri 200 °C.
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