Veprova pecinka v mléce
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

. sul 1 ks

- veprova pecené 800 g
- mléko 3 dl

- veka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 1

Postup:

Veprovou peceni osolime, ovazeme a vlozime do kastrolu s mlékem. Hrnec priklopime a peceni
zvolna varime, dokud maso neni mékké a mléko spotrebovano.

Pak zesilime plamen, a kdyz se maso opece dozlatova, podlijeme je trochou vody. Veku nakrajime na
platky, platky nasucho opeceme, poklademe na ni platky masa a zalijeme vypekem.

Veprovou pecinku v mléce podavame s brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

