Zoran tvarohove satecky
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Suroviny

Porce: 1

. sul 1 Spetka

- mékky tvaroh 250 g
- hladkd mouka 250 g
- Hera 250 g

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

- napln

- vejce 1 ks

- vanilkovy cukr 2 balicek
- mékky tvaroh 500 g
- rozinky 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 1

Postup:
Tésto na SateCky zpracujeme z celé kostky zméklé Hery, mékkého tvarohu, mouky a Spetky soli.
Z tésta vyvalime plat, vykrajujeme formickou nebo radylkem cCtverecky a plnime je tvarohovou

naplni. Kazdy ¢tverecek po naplnéni prehneme do satecku a pritiskneme, aby napln pri pec¢eni
nevytekla. Ni¢im nepotirame!


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Népln jsme si vymichali z pul kila tvarohu, vanilkového cukru, vejce a podle chuti mizeme pridat i
rozinky.

Plech vylozime pecicim papirem, poklademe tvarohovymi satecky a troubu si predehrejeme na
200°C. Zoran Satecky peceme dozlatova.

Zoran tvarohové satecky nakonec pocukrujeme mouckovym cukrem.



