Krkovice v maslove marinade
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- maslo 300 g

- mlety zazvor 1 1zicka
- majoranka 0.5 hrst

. ¢erné pivo 4 dl

- drceny kmin 1 ks

- veprova krkovice 6 kg

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Zvolna si rozpustime si maslo. Vmichdme do néj majoréanku, kmin, ¢erné pivo a zézvor. Osolime
podle chuti a spole¢né prohrejeme. Maslo nechdme odlezet asi 2 hodiny.

Do pripravené maslové marinddy nakrajime porce krkovice. V maslové marinadé nechdme krkovici
ulezet asi 12 hodin. Pak maso vyjmeme a grilujeme domékka. Krkovici muzeme péct i v troubé.

Krkovici v maslové marinadé podavame nejlépe s brambory. Pokrm muzeme osvézit Cerstvym
salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

