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Suroviny

Porce: 4

- sterilované okurky 5 ks
- nové brambory 1 kg

- cibule 2 ks

- jarni cibulka 1 svazek

- zalivka

- sul 1ks

- cukr 1 ks

- jableény ocet 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Nové brambory uvarime. Nemusime loupat. Uvarené je nakrajime na kosticky. Cibuli a cibulku
oCistime. Jarni cibulku nakrdjime na kolecka, cibuli nasekdme a okurky nakrajime na kolecka. Misto
okurek mizeme pridat rerichu. V mise v$e lehce smichame

Pripravime zalivku. Ocet smichdme se soli, cukrem, vodou a vSe promichame. Zalivku nalijeme do
misy se salatem a promichdme. Pokud se nam zd4, ze je malo zalivky, dolijeme ji trochou vody.
Bramborovy salat s jarni cibulkou nechdme v lednici rozlezet. Pokud muzeme pres noc, je to nejlepsi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Bramborovy salat s jarni cibulkou podavame jako prilohu ke grilovanym nebo peCenym mastm.



