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Suroviny

Porce: 1

- olej na smazeni 1 ks
- mlety ¢erny pepr 1 ks
- na obaleni

.- mléko 1 ks

. strouhanka 1 ks

- na ozdobu

- kecup 1 ks

. testo

- vejce 1 ks

. sadlo 1 1zice

. cibule 3 ks

- suSené houby 3 1Zice
. sul1ks

- brambory 1 kg

- pazitka 1 ks

- hruba mouka 5 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, nechame vychladit a nastrouhame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Susené houby namocime a 10 minut povarime. Hotové houby scedime, nasekdme nadrobno a
pridame k bramboram.

Cibuli oc¢istime a nadrobno nakrajime. V panvi rozehrejeme sadlo a cibuli na ném osmazime. I se
sadlem ji pridame do brambor.

K zdkladu na tésto pridame vejce, podle potreby aspon 3 Izice mouky a tésto podle chuti osolime a
opeprime. Nakonec priddme nasekanou pazitku a vypracujeme tésto.

Z hmoty formujeme ovélné karbanatky. Namocime je v rozslehaném vejci s mlékem, obalime ve
strouhance a usmazime po obou stranach dozlatova.

Bramborové karbanatky s houbami poddvame s kecupem a oblozené salatem.



