Gulas z patizonu
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- malé patizony 4 ks

- sadlo 1 1zice

. citronové kura 1 Spetka

- stredné velké brambory 4 ks
- vyvar z masoxu 1 Salek

- veprova plec 0.25 kg

- mletd sladkd paprika 1 1zicka
- podle chuti

- mletd pdliva paprika 1 ks

- sul 1 ks

- podle potreby

- hladka mouka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Na sadle zpénime na drobné kosticky pokrajenou cibuli, priddme pokrajené veprové maso, osolime a
husté poprasime paprikou. Podlijeme vyvarem z masoxu a maso dusime.

K masu priddme malé napric rozkrojené patizony, trochu citronové kury, na kostky nakrajené syrové
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brambory, priddme $petku pélivé papriky a spolu dodusime domékka. Gulas z patizonu zaprasime
moukou, povarime a mizeme podavat.

Gulas z patizonu podavame s houskou a kyselou okurkou.



