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Suroviny

Porce: 1

- napln

- tvaroh 1 kelimek

- suSené mléko 100 g
- cukr moucka 1 ks

. tésto

- maslo 180 g

- kakao 5 1zice

- cukr moucka 100 g
- hladkd mouka 300 g
- vejce 1 ks

- prasek do peciva 0.5 balicek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 1

Postup:
VSechny ingredience na tésto smichame a tésto nechame chvili v chladu odpocinout.
Pripravime si naplii. Do tvarohu postupné pridavame susené mléko tak, aby ndm vznikl hustsi krém.

Z této faze jsem méla docela obavu, protoze zpocatku to na moc hustou hmotu nevypadalo. Ale po
zatuhnuti je krém krasné tuhy a ze susenek nevytéka. Podle chuti dosladime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Z tésta pak vyvalime silnéjsi placku, ze které vykrajovatkem vykrajujeme kolecka. Kolecka
naskladame na plech a peceme asi 15 minut.

Upecena koleCka slepujeme naplni pripravenou z tvarohu a ze suSeného mléka. A ted uz jen napln
nanést na kolecka, priklopit a nechat chvilku zatuhnout!

SuSenky Oreo podavame podle chuti.



